ADEGA COOPERATIVA

VIDIGUEIR A

—— CUBA & ALVITO, CRL. — ﬂ

FICHA TECNICA

ORIGEM
Designagao Vidigueira
Tipo Vinho de Talha Branco
Classificagao DOC Alentejo
Sub-Regiao Vidigueira
Ano de Colheita 2024
PARAMETROS ANALITICOS

ﬂ Teor Alcodlico 13% vol.
AguUcares Totais 049g/L
Acidez Total (acido tartarico) 479/l
Acidez Volatil 0,76 g/L
CASTAS

Antdo Vaz, Larido, Diagalves, ManteUdo, Perrum e Siria

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Estagio

Talha de barro juntamente com as massas durante um periodo de 3 meses
Temperatura de Servigo 15°C-18°C
Vinificagao

Esta técnica de fazer vinho em talhas de barro, sobreviveu ao
passar dos séculos e, pela sua simplicidade e naturalidade, esta
h& muito integrada no dia-a-dia dos alentejanos.

Nota de Prova

E um vinho produzido a partir de uvas de vinhas centenarias, com
produgdes muito reduzidas, mas cujos cachos tém uma refinada e
invulgar qualidade. Este € um vinho Unico, intenso e cheio de per-
sonalidade.

CONSERVAGAO

Posicao Lateral
Temperatura 14°C - 18°C
Luz Preferencialmente ao abrigo da luz

ENOLOGOS
Vasco Moura Fernandes/Luis Morgado Ledo

LOGISTICA E ACONDICIONAMENTO

Garrafa Bourg Sabine Fleur Antique
Capacidade 750 ml
Dimensdes Caixa (cm) Comp. x Larg. x Alt. 33,1x28,4x18,7
Quantidade por Caixa 6
NOmero de Caixas por Fiada 21
NOmero de Fiadas por Palete 4
NOmero de Caixas por Palete 84
Caodigo EAN 5601970111625
Cadigo ITF 1560197011622

Bairro Industrial
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